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Preparacion:

Preparar el bizcocho: Batir las yemas de huevo con el azdcar y afiadir la harina sin trabajarla. ~ Montar las claras de huevo a punto de
nieve y afiadir 10 g de azdcar.  Mezclar delicadamente las claras y las yemas de huevo. ~ Hacer el bizcocho sobre una placa pastele-
ra y dejar que se homee unos minutos. - Reirar del homo y dejar reposar. Preparar el brazo de gitano: Mezclar en un recipiente el KIRI, -+ g
la leche de coco y el azdcar hasta que queden bien disueltos. - Extender esta crema sobre el bizcocho. Afiadir los trozos de pifia en almi- .o
bar y enrollar el bizcocho. - Envolver el brazo de gitano en film transparente. ~ Conservar en frio durante 2 horas antes de servir. Azicar
| | Yemas de huevo

(NGREDIENTES

Brecuirae LA i Claras de huevo
Meda ™ llqlll ) Mantequilla fundida
Coste e CWQU dd CM Brazo de Gitano

Por RAGON Puede afiadir 10 cl de KIRI

(orEnTATIVO) Ron Oscuro al preparar el bizcocho. Leche de coco
0,25 € b Aziicar

‘ Pifia en almibar

CANTIDAD PARA
O COMENSALES

35¢
35¢g
20 uds
15 uds
125¢

kg
250 g
250 g
1.000 g





